Py

Martini Bianco 4 cl
Ouzo Cocktail 4l
Baileys auf Eis 4l
Campari Orange 4
Aperol Spritz 0,21
Hugo 0,21

Wicre

Kronen Pils

Radler

Alster

Schlosser Alt »

Krefelder ~3s

Hovels Original »

Biible Edelweissbier

Buible Edelweisshier Alkoholfrei
Clausthaler extra herb 0,33 |
Clausthaler Radler » 0,33 |

oifikohefreie

051

gfﬁdn/(e/

Pepsi 12
Pepsi Light 1=
Pepsi Max
Mirinda »
up

0,25 |
Selters Mineralwasser

Classic

Naturell

Bitter Lemon ¢ 0,2 |
Ginger Ale 0,21
Tonic Water ¢ 0,21

ai:tea Bio Eistee 0,331
Lemon, White Peach, Pomegranate, Black Berry

0,51

0,751

Braumeisters Kraftmalz 0331 onM
Red Bull 150 0,251 @m ‘L é,

o : Wodka Lemon * 4 cl
Orangensaft 0.4 | U“-’-“ P_f"“ﬂ" e Whisky Cola ac
Apfelsaft 0,41 (20 5 liayas b Gin Tonic ac
Maracuja 0,41 Ouzo 12 Gﬂld 0.2 cl

Johannisbeere 0,41 Ouzo Mastiha 0,2 c!
Cranberry 0,41 Ouzo Mastiha Cherry 0,2 cl W

Alle Safte als Schorle 0.4 Ouzo blau 0,2 cl ’
. Quzo Pilavas Banane : 0,2 cl &
Hausgemachte Limonade Tsipouro 0,2 cl

Zitrone _ 0,41 Café Crema
Himbeere-Granatapfel 0,41 OWO’ Espesso *
Doppellter Espresso ¢
CAW &_ 00 ) &- ﬁo Espresso Macchiato s
g eg/ Doppelter Espresso Macchiato
0,11 0,21

0,75 | uccino s
Haussekt Metaxa 5 Sterne 2cl Eﬂﬁﬁkﬁ‘feﬂ £
Prosecco - Metaxa 7 Sterne % ' Latte Macchiato o
Monopole Heidsieck & Co Metaxa Grand Fine il | Trinkschokolade #<
: F;;::;Ettlelr 2 ‘: Griechischer Mokka
W : ; Doppelter griechischer Mokka
enever 2 ¢l
Weitere Weine finden Sie auf unsere separate Weinkarte Fernet 2 cl

Q[/'et/}wm 0,21 0,51 Wodka b %

Whisky Bourbon/Scotch acl

WeiBwein trocken:

WeiBBwein lieblich Loser Blatt - Tee im Pyramidenbeutel pro Portion
WeiBweinschorle Darjeeling
Samos Likorwein Griiner Tee
Retsina Malamatina Pfefferminze
Retsina Kechribari | ¢ Rooibos Vanille
: | Waldbeere

AT ! o ».  Moringa Krautertee Grantapfel
Roséwein ’ . g P
Roséwein trocken . o i

Roséwein lieblich i

Rétivein

Rotwein trocken
Rotwein lieblich :
Mavrodaphne

Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff | 2 mit Konservierungsstoff | 3 mit Antioxidationsmittel | 4 mit Geschmacksverstarker
5 mit Phosphat | 6 geschwarzt | 7 mit SiBungsmittel | 8 chininhaltig | 9 koffeinhaltig

Allergene: A Glutenhaltiges Getreide | B Krebstiere | C Eier | D Fisch'| E Erdniisse | F Sojabohnen | G Milch | H Schalenfriichte
| Sellerie | J Senf | K Sesamsamen | L Schwefeldioxid & Sulfite | M Lupinen | N Weichtiere

vegetarische Gerichte |

® I DESIGNBURO




1

12

V_M-- \/
) wir essen, um zu leben®
M Sokrates
D

GRIECHISCHE ART ZU ESSEN!
Als Mezé bezeichnet man kleine Gerichte, die man als

Vorspeise oder als Bestandteil eines Meniis genieBen kann.

SKujos Neris - Kall

+Wir leben nicht,
um zu essen,

Tzatziki <
griechischer Sahnejoghurt mit Gurken & Knoblauch

Taramas 2o
Fischrogencreme mit frischer Zitrone verfeinert

Melitzanosalata
gestampfte Auberginen, aus dem Ofen, mit
Knoblauch, Paprika und frischen Krautern

Chtipiti ¢
Fetakase creme, leicht scharf

Chtapaddi Salata »:

Octopus mariniert mit Olivendl-Balsamico
Dressing mit frischem Marktsalat

Eliés Kalamatas 2

_griechische Oliven aus der Region Kalamata,

mariniert auf Blattsalat

Piperiés »
eingelegte Peperoni, leicht scharf auf Blattsalat

Mezé Teller Kalt s12450
eine Kombination aus kalten Vorspeisen

Pantzaria

frische rote Beete mit Olivendl Balsamico Dressing
und Joghurtdip

LSty (X(m& - wau

11

17

18

19

20

21

22

23

24

Dolmadakiass

hausgemachte Weinblatter gefiillt mit Reis,
dazu Tzatziki

Piperiés Tiganités s
Peperoni gebraten, mit Olivenél-Balsamico
verfeinert mit Tzatziki

Kolokithakia »=

gebratene Zucchinischeiben in Mehlpanade,
mit Tzatziki

Melitzanes Tiganités <

gebratene Auberginenscheiben in Mehlpanade,
mit Tzatziki

Manitaria =«
frische Champignons in Tomaten-Knoblauchsauce
& Kdse aus dem Ofen

Pita Veggie ~sc

frischer Marktsalat mit Pita Brot & Tzatziki

Mezé Teller 2ssca

eine Kombination aus kalten Vorspeisen &
gebratenem Gemiise

Kolokithokeftédes s

gebratene Zucchinipuffer mit Tzatziki

Chtapodi Sharas »:

Octopus gegrillt auf Fava Santorinis (Linsenpiree
von Santorini)

Fill

10

13

14

15

16

46

47

48

ase

FETA IST EIN WEISSER KASE

AUS SCHAFS- & ZIEGENMILCH

Das Wort ,Feta” bedeutet ,Scheibe”. Er wird in Salzlake
gereift & darf nur in Griechenland hergestellt werden.

Feta «
mit Olivendl & Oregano verfeinert auf Salatgarnitur

Féta Mélij <

in Filoteig gebraten, mit Waldhonig & Sesam garniert

Féta Filia ¢
Féta mit Gouda, Tomaten, scharfer Peperoni &
Oregano, gebacken

Feta Saganaki s+

panierter Féta Kase gebraten, mit hausgemachter
Zwiebelmarmelade mit Salatgarnitur

Féta Fournou ¢
mit Tomaten aus dem Ofen

GE T
halbfester Kdse aus Zypern vom Grill mit
Salatgarnitur

Manouri Kase ¢
griechischer Frischkdse vom Grill, mit Waldhonig &
Walniisse mit Salatgarnitur

Tiropitakia »s
Blatterteigtaschen gefiillt mit Féta Kase

Pasta

/70

71

T

30

31

32

33

Penne Filia
mit Hahnchenbruststreifen in Sahnesauce

Penne Filia vegetarisch s
mit Champignonsahnesauce

Kabarile

OFEN-TOPF
Unsere Fournos-Katsaréla Gerichte werden mit Kefalotyri
Kase serviert. Kefalotyri ist ein griechischer Hartkase,
stammt urspriinglich von der Insel Kefalonia & wird aus
Schafs- & Ziegenmilch hergestelt.

Arni Juwétzj 2sas

zarte Lammhaxe mit Kritharaki in Tomatensauce
& Kefalotyri Kase (griechischer Hartkase)

Chirino Juwétzi sz

geschmortes Schweinefleisch, mit Kritharaki
in Tomatensauce mit Kefalotiri aus dem Ofen

Pastizio asac

MISKO Makaronia, mit reinem Rinderhackfleisch,
in Tomatensauce, Bechamelsauce

Moussakas asa<

Auberginen- Kartoffelauflauf, mit reinem
Rindfleisch in Tomatensauce, Bechamelsauce

42

96

97

100

101

55

57

59

60

98

99

95

43

45

102

4

a

FLEISCHGERICHTE

Riganato
Schweinefilét in Oregano-Butter gebraten, dazu
Rosmarinkartoffeln

Souvlakia
3 SchweinefleischspieBe, mit Pita Brot & Pommes

Stekakia 2

Schweinesteaks mit Metaxasahnesauce & Kdse aus
dem Ofen, dazu Pommes

Psaronefri
Schweinefilét mit Metaxasauce, Champignonsauce
oder Sauce Hollandaise & Pommes

Psaronefri Metaxa 2«

Schweinefilét mit Metaxasahnesauce &
Kdse aus dem Ofen, dazu Pommes

Gy

Gyros Teller »s
mit Pommes, Pita & Tzatziki

Gyros Filia ¢
serviert in der Pfanne mit frischem Gemiise
in Sahnesauce, dazu Pommes

Gyros Juwetzi 2

mit Kritharaki (Langkornnudeln) in Tomatensauce
& Kase uiberbacken

Gyros uberbacken <+
mit Metaxasahnesauce & Kdse tiberbacken,
dazu Pommes

N(harnisia - Yo Rind
Biftéki Gemisto cac

Biftéki aus reinem Rindfleisch, gefiillt mit
Fétakdse & Tomaten, dazu Pommess

Biftekakia me Saltsa

Hacksteaks aus reinem Rindfleisch
mit Tomatensauce, dazu Reis

Biftekakia Folrnou s:

Hacksteaks aus reinem Rindfleisch mit
Metaxasahnesauce & Kase iiberbacken,
dazu Pommes

o?uw-()/om.@nm

Filéto Arni s

Lammfilet vom Grill mit Pfeffersauce &
Rosmarinkartoffeln

Filéto Arni Filia <
Lammfilet mit Auberginen Mousse & Rosmarinkartoffeln

Paidakia

Lammkoteletts vom Grill mit Rosmarinkartoffeln

Ketipouls. - Cfem ffahnchen

103 Kotopoulo

Hahnchenbrustfilet mit hausgemachter Krduterbutter,
dazu Reis

104 Kotopoulo Gemisto6 ¢

Hahnchenbrustfilet gefiillt mit Feta-Kase & Tomaten,
dazu Reis

105 Kotosouvlakia Bacon 2

2 Hahnchen Souvlaki vom Hahnchenbrustfilet umhillt
mit Bacon, dazu Senfsauce, Pita Brot & Pommes

106 Kotosouvlakia ~-:

3 HahnchenspieBe vom Hahnchenbrustfilet, Filia Dip
mit Pita Brot, dazu Pommes

107 Kotopoulo Fournou s+

Hahnchenbrustfilet mit Metaxasauce &
Kdse iiberbacken, dazu Pommes

77 Kotdpoulo Kléftiko

Hahnchenbrustfilet mit frischem Gemiise im Backpapier
aus dem Backofen

@)iafera - Grill N(iv
108 Grill Mix 1

Souvlaki, Hacksteak aus reinem Rindfleisch, Gyros,
Tzatziki, Pita Brot, dazu griechische Pommes

109 Grill Mix 2 s

Schweinesteak, Hacksteak aus reinem Rindfleisch,
Gyros, Hahnchenbrustfilet, Tzatziki, Pita Brot,
dazu griechische Pommes

Jeder unserer Burger wird mit frischem Salat & Strauchtomaten
zubereitet

65 Filia Beef-Burger A<e:

mit Hacksteak aus reinem Rindfleisch, Bacon,
Cheddar Kase, Filia Sauce & Pommes

66 Greek Pork-Burger »cc:

mit Gyros, Barbecue Sauce, gebratene Zwiebeln
& Pommes

67 Veggie Burger r<s

mit Zucchinipuffer, Tzatziki & Pommes

68 Kikiriku Burger s<s:

mit Hahnchenbrustfilet, Cheddar Kase, Filia Sauce,
Zwiebelmarmelade & Pommes

Unsere Gerichte werden frisch zubereitet mit hochwertigen
Produkten, die liberwiegend regional bezogen & hausgemacht sind!

P
120
(VA
123
124

125

126

)

Saiay

FISCHGERICHTE

Kalamaria Tiganita o~
Baby Calamaris in leichter Mehlpanade
gebraten, Knoblauchdip & Salat

Gavros o3

Sardellen in leichter Mehlpanade gebraten,
Knoblauchdip & Salat

Lavraki Fileto »
Wolfsbarsch vom Grill, filetiert, mit gebratenem
Gemiise

Garides Saganaki o<

Garnelen gebraten & Ouzo abgeléscht,
in Feta-Tomaten-Knoblauchsauce, dazu Salat

Solomas o<

Lachsfilet vom Grill, mit einer
WeiBweinsahnesauce & gebratenem Gemiise

Dorade Royal »
Dorade vom Grill, filetiert, mit gebratenem
Gemiise

Erithéla

139
140

141
142

143
144

145
146

147
148
193
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SNACKS-BEILAGEN

Unsere griechischen Pommes, werden bei uns im Haus,
aus ganzen frischen Kartoffeln in Sticks geschnitten &
gebraten, verfeinert werden sie mit frischem Zitronensaft,
Oregano & geriebenen Kefalotyri-Kase

Pommes

griechische Pommes s
mit Hartkdse, Zitrone & Oregano

Rosmarinkartoffeln

Fava Santorinis
Linsenpiiree von Santorini, mit Zwiebeln &
Olivendl verfeinert

Folienkartoffel mit Tzatziki ¢

Kretanische Kartoffeln in
Kase-Sahnesauce o<:s

Reis in Tomatensauce :
Kritharaki :

griechische Reisnudeln
frisches Gemiise
Pita Brot acs

Skordopsomo acs

gerdstetes Brot, mit gewiirfelten Tomaten,
Knoblauch & Krautern

Schalchen Tzatziki klein ¢

Saldles

SALATE

25  Choriatiki 2c»

griechischer Bauernsalat, mit Oliven, Peperoni &
Féta Kdase, mit Olivendl-Balsamico Dressing

26 Mikri Choriatiki 2m:

kleiner griechischer Bauernsalat, mit Oliven,
Peperoni & Féta Kdse, mit Olivendl-Balsamico
Dressing

27 Garidosalata ze-

frischer Marktsalat mit gegrillten Garnelen,
in Olivenél-Balsamico Dressing

28 Salata Kotopoulo s

gegrillte Hdhnchenbrustfilet-Streifen auf
frischem Marktsalat & Hartkdse, mit
Olivendl-Balsamico Dressing

29  Mikri Anamikti zs<

kleiner gemischter Salat, mit hausgemachtem
Joghurt-Dressing

49 Haloumi Salata <

gegrillter Haloimi Kase auf frischem Marktsalat
& Oliven, mit Olivendl-Balsamico Dressing

Sallses

SAUCEN

150 Metaxasahnesauce 2+
151 Sauce Hollandaise <=
152 Champignonsauce ¢
153 Pfeffersauce «

159 Filia Dip <2

DESSERT

130 Griechischer Sahnejoghurt
mit Honig, zur Auswahl mit...

...Walntissen s+2-

..kandierten Kirschen,
Feigen oder Quitten >

131 Loukoumades ~<2
HeiBe Teigballchen mit Vanille Eis, Honig & Zimt

132 Revani <s
GrieBkuchen, mit Vanilleeis

133 Galaktompoureko A<

Vanillecreme Blatterteigkuchen, mit Vanilleeis

134 Schokoladen Souffle Acs

hausgemacht



